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CAFE - HEIMAT - RESTAURANT

Biiffet Campino

Verspeisen
Kartoffel-Krauter-Salat mit Mini-Frikadellen

Rukolasalat mit Balsamicodressing V
getrockneten Tomaten und gebratenen Kartoffelwirfe!

Ofenfrischer Brotkarb mit Ciabatta, Brotsegel V
und dreierlei Dips

Suppe der Saison \'s

FHauptgerichite

Unsere legendare Currywurst
mit goldbraun gebackenen Pommes

Kdse-Nudeln mit Junglauch, Réstzwiebeln

und Mozzarella Uberschmolzenv

Hackbraten aus der Traditionsmetzgerei Schldsser
mit Wirsing-Rahmgemdiise
und unserem frischen Kartoffelstampf

Dessexts

AW
S Unsere Schoko-Brownies mit Apfel-Kompott V

Mini-Pancakes mit Ahornsirup und Vanillesauce V

Biiffet € 53,90
Vwegetarisch (V) vegan

(Stand 04-2025 Preisanderungen vorbehalten)
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CAFE - HEIMAT - RESTAURANT
Buffet Westernhagen
Verspeisen
Geraucherter Landschinken
mit saftiger Melone

Kartoffel-Gurken-Salat mit Kirschtomaten und Junglauch v

Feldsalat mit Balsamico-Honigdressing V
und gebratenen Champignons

Ofenfrischer Brotkorb
mit Ciabatta, Stangenbrot und Mehrkornbrot V

FHauptgeuichite
An der Schwanitzel-Station:

Goldbraun gebackene Schweine-Schwanitzel
Jagersmann-mit frischen Champignons in cremiger Sauce
Rote Zora- mit bunter Paprikasauce
Opernball — mit Zitrone und unseren Preiselbeeren
mit wahlweise
unserem frischem Kartoffelstampf V
Butter-Spatzle V
unseren legendaren Pommes V \/’

und unseren goldbraunen Bratkartoffeln V V

Nudel-Gemiisepfanne mit Feta, Rukola-Olivendl und Mozzarella Uberschmolzenv
Hackbraten aus der Traditionsmetzgerei Schlosser

mit Wirsing-Rahmgemiise
und unserem frischen Kartoffelstampf

Dessent

Aus unserer Hausbackerei:
Schokotarte mit Karamell-Sauce V

Apfel-Ofenschlupfer mit Vanillesauce V

Biiffet € 63,00
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CAFE - HEIMAT - RESTAURANT

Biffet Robert Schuhmann
Verspeisen

Hausgemachter Nudelsalat

mit getrockneten Tomaten, Junglauch, Rukola und Italian-Dressing s

Mariniert-gebratene Garnelen mit zweierlei Dips
Sweet-Chili-Dip und Juppis Spezialsauce

Ofenfrischer Backwerk-Korb

mit hausgemachtem Krauterguark s

FHauptgerichite

Gebratene Putensteaks in Krduterrahm
mit frischem Kartoffelstampf und Karotten-Erbsengemiise

Hausgemachte vegane Frikadell@
mit Curry-Frichte-Reis

Hackbraten aus der Traditionsmetzgerei Schldsser

mit frischen Champignons in cremiger Sauce
und gebratenen Krduter-Drillingen

Dessexts

AW
‘\\&‘-\ s Hausgemachter Apfel-Crumble

e mit Vanille-Creme und ofengebackenen Butterstreuseln v

Rote Grltze mit Cappuccino-Sauce

Biiffet € 45,50

V'vegetarisch(¥) vegan

(Stand 04-2025 Preisanderungen vorbehalten)
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CAFE - HEIMAT - RESTAURANT
Buffet Jorg Immendorff

Verspeisen

Salat mit Melone und Feta,
Rukola, Wassermelone und Joghurt-Dressing s

Suppe

Suppe der saisonV

FHauptgerichte

Hackbraten aus der Traditionsmetzgerei Schlésser
mit Saison-Gemise, Bratensauce und
Rukola-Kartoffelstampf

Hausgemachte Serviettenknddel
mit frischen Champignons in cremiger Sauce

Hausgemachte vegane Frikadelle.VV
mit Kartoffel-Gurkensalat

Dessexts

Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce Y

SRR Frichte-Crumble mit hausgemachtem Apfelkompott, Vanillecreme R Val
\\\{\?;‘i/ und ofengebackenen Butterstreuselnv &/

Biiffet € 48,90

V vegetarisch (V) vegan

(Stand 04-2025 Preisanderungen vorbehalten)
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CAFE - HEIMAT - RESTAURANT
Buffet Joseph Beuys

Verspeisen

Bunte Blattsalate mit gegrillter Zucchini
und Balsamico-Honig-Dressing

Hausgemachter Nudelsalat wie bei Oma s
mit Gewlrzgurke, frischer Paprika, gold-gelbem Mais und feiner Salatcreme

Luftgetrockneter Schinken mit Melone

Ofenfrischer Backwerk-Kerb
mit Stangenbrot, Ciabatta und Mehrkornbrot
dazu zweierlel hausgemachte Krauterquark '

Suppe

Suppe der saisonV

Houptgericlte

GroRe Schnitzel-Station:

Goldbraun gebackene Schweine-Schwanitzel,
Puten-Schwanitzel und vegane GemUse-Knusper-SchwanitzeIVV

Saucen-Auswahl Y
als Jagersmann — mit frischen Champignons in cremiger Sauce
als Rote Zora — mit veganer bunten PaprikasauceVV
als Braumeister — mit Altbier-Schmorzwiebeln
als Opernball — mit Zitrone und Preiselbeeren

Beilagen-AuswahIV:
Frischer Kartoffelstampf, unsere legenddaren Pommaes,
Schwabischer Kartoffelsalat, Saisongemise

2 \ %% und goldbraune Kroketten

i Veganes Kartoffel-Gemﬂse-GratinVV

Desserts

Fruchtige Rote Gritze mit Vanillesauce Y

Franzosischer Tortenbrie mit ofenfrischem Mini-BackwerkV \

Biiffet € 65,50
V' vegetarisch (V) vegan

(Stand 04-2025 Preisanderungen vorbehalten)
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CAFE - HEIMAT - RESTAURANT
Biiffet Heinrich Heine

Varspeisen

Rukolasalat mit gebratenen Garnelen, zweierlei Dips
und Balsamico-Dressing 's

Hausgemachter Kartoffelsalat wie bei Oma '
mit Gewlrzgurke, frischer Paprika, Ei und feiner Salatcreme

Luftgetrockneter Schinken mit Melone

Ofenfrischer Backwerk-Korb
mit zweierlei hausgemachtem Kréiuter-QuarkV

Suppe

Suppe der SaisonV

Goldbraun gebackene Schweine-Schwanitzel
und vegane Gemise-Knusper-Schwanitzel @

Beilagen-AuswahIV:
Frischer Kartoffelstampf
unsere legendaren Pommes
Schwabischer Kartoffelsalat
Saisongemuse
und goldbraune Kroketten

Saucen-AuswahIV:
als Jagersmann — mit frischen Champignons in cremiger Sauce
als Rote Zora — mit veganer bunten Pa prikasauce@
als Braumeister — mit Altbier-Schmorzwiebeln
2 e | 7 als Opernball — mit Zitrone und Preiselbeeren ¥l ”;

o Méhren-Kartoffelgemiise
mit hausgemachter veganen Frikadelle

Dessents

Hausgebackener Ofenschlupfer mit Vanillesaucev
Kdsebrett mit Trauben und ofenfrischem IVIini-BackwerkV \

Biiffet € 68,90
Vvegetarisch (V) vegan

(Stand 04-2025 Preisdnderungen vorbehalten)
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