
      
 
    
 

 

Vorspeisen 
   
Feine Kürbis-Ingwer-Cremesuppe   - mit Kernöl & Röstkernen        €   7,90 
 

Knusprig gebackene hausgemachte Kürbisrolle       – auf geschmolzenen Tomaten               € 11,90                                             
mit gepickeltem Kürbis, Spinat, Sauerrahm, Kürbiskernen & Feta  
 

Feldsalat mit marinierter Rote-Bete & Feta                 € 13,50 
mit Granatapfel-Limetten-Dressing & Walnüssen  
 

Vorspeisen-Teller zum selber Zusammenstellen aus unserer TAPAS-VITRINE: 
marinierte Garnelen, Piementos mit Meersalz & Olivenöl, buntes Grill-Gemüse, Frikadelle, 
hausgemachte Kartoffel-Tortilla, Drillinge mit Kräuterquark, Schweizer-Wurstsalat, vegetarischer Tortellini-Salat 

Pro Portion je        € 5,90 

 

Hauptgerichte 
Gemischter Tapas-Teller                    € 16,90 
mit marinierten Garnelen, Bergkäse, Pastrami, Grill-Gemüse, Tortellini-Salat, 
hausgebackene Tortilla, knusprig gebackene Falafel, Schweizer-Wurstsalat, Ciabatta & mehr 

 

Flammkuchen HALLOWEEN mit ofengeschmorten Kürbisspalten & Original Feta              € 15,90 

mit Sauerrahm, gerösteten Kürbiskernen & Rukola       

 

Montags bis freitags ab 18 Uhr und samstags/sonntags ab 13 Uhr servieren wir: 

Zart geschmorte Gänsebrust- oder Keule 
  mit unserem Apfelrotkohl, handgedrehten Kartoffelklößen & glasierten Maronen 

€ 39,90 

Portion Pflaumen-Zimt,- oder Apfelkompott dazu    € 1,90 

Rindergulasch, zart geschmort, mit Fleisch aus der Traditionsmetzgerei Schlösser2,8             € 24,90 
mit abgeschmelzten Kartoffelklößen & hausgemachtem Apfelrotkohl 
 

Kürbis-Burger HERBSTGOLD – saftiger Rindfleisch-Burger mit ofengeschmortem Kürbis,           € 21,90                                      

Chester-Käse1 überschmolzen, Kürbis-Pesto, Tomate,  Laugen Brötchen & Pommes  
 

GÄNSE-BURGER PULLED GOOSE1,2,8  zart geschmortes Gänsefleisch               € 22,90  
mit herzhaftem Apfelrotkohl, Feldsalat, Brioche-Style-Brötchen, Maronen & Preiselbeeren 
 

Goldbraun gebackenes Schweine-Schwanitzel                   € 22,90 
mit cremiger Steinpilz-Rahmsauce & unseren Pommes  
 

Norweger Fjord-Lachsfilet vom Grill                   € 25,90 

auf Blattspinat in Honig-Senf-Creme & Kartoffel-Avocadostampf  
 
 

Ach wie süß… 
Hausgemachtes Quark-Vanille-Mousse        € 8,50 
mit frischen Mandarinen, Karamell-Glace, Blaubeeren & süßem Brotsegel 
 
Hausgebackene Schokotarte                      € 8,90 
mit Kürbis-Salat, salty-caramel-Sauce & karamellisierte Walnüsse  
 
Unser Serviceteam hält eine separate Karte mit den kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffen und Allergenen für Sie bereit 
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Schon probiert? 

 
Wöchentlich  

wechselnder  

Mittagstisch! 

 

Montag bis Freitag  

von 12 bis 15 Uhr 
 
 


